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PRODUTTORE
Gianni Sinesi

ZONA DI PRODUZIONE
Pescara, Abruzzo - Italia

VITIGNO
Montepulciano d’Abruzzo 100%

GRADO ALCOLICO
13% Vol

LERTERE
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VINIFICAZIONE E AFFINAMENTO
Fermentazione spontanea con lieviti indigeni. Breve contatto con le
bucce (12h) Affinamento in acciaio per 5 mesi, seguito da 2 mesi in
bottiglia prima della messa in commercio.

NOTE ORGANOLETTICHE
Colore Rosso delicato e trasparente dal naso ricco di frutto, ciliegia,
fragoline di bosco, speziato e terroso.

Bocca: Pulita, succosa e croccante, dal sorso generoso, vino ener-
gico e fine allo stesso tempo, finale leggermente amarognolo (man-
dorla amara) tipica del Montepulciano d’Abruzzo, grande piacevo-
lezza e bevibilita.

ABBINAMENTI CONSIGLIATI
Da bere solo o in compagnia. Eclettico, da gustare in ogni momen-
to della giornata

TEMPERATURA DI SERVIZIO FORMATO BOTTIGLIA
15-16 °C 0,75 L

NUMERO BOTTIGLIE PRODOTTE PREZZO ENOTECA
4.000 22/25€




